
いつもと

　　　違う忘年会。

○上州牛のローストビーフとレバーテリーヌ

　バルサミコソースと

○鰤の薄造里　鮟肝添え　香味野菜とともに

○牡蠣のフリット　茸のフィットチーネ　カルボナーラ風

○鱈の白菜包み蒸し　押し麦のリゾット添え

○上州牛赤ワイン煮込みのパイ包み焼き　森の幸ソースで

○おろし茸蕎麦　or　三種のパン・バター

○日替わりデザート・コーヒー

○寒の味覚　三種オードブル　　　　　

○鮪のタルタル仕立て　温卵添え

○クラムチャウダー　バケット添え

○鱈の白菜包み　茸あん　シノワーズ仕立て

○まる豚ローストポーク柚子胡椒焼き

　寒野菜のグリル

○寒野菜のけんちんうどん

○日替わりデザート・コーヒー
○上州牛ローストビーフの冷製　香味野菜のサラダ

○クラムチャウダー　バケット添え

○牡蠣のフリット ペスカトーレパスタ トマトソース　

○まる豚赤ワイン煮込みのパイ包み焼き

　森の幸とニョッキを添えて

○寒野菜のけんちんうどん

○日替わりデザート


